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Nos entrées et salades
Unsere Vorspeisen und Salate - Our starters and salads

Petite Grande
La salade gourmande Petite France portion portion
(Foie gras, saumon fumé, magret fumé et jambon Forét Noire) .................. 18,50€
Feinschmeckersalat mit Entenleberpastete, gerducherte Entebrust, Schwarzwaldschinken
Greed salad Petite France with duck liver, smoked duck and ham
LEa¥saladeldelcheEV hELcha Uic e S S et SR S i g S 8,80€ 12,50€
Warmer Ziegenkasen auf Salat - Plate of hot goat cheese and crispy salad
La salade alsacienne (Cervelas, Emmental rapé, ceuf dur et cornichon) ...... 9,00€ 12,80¢€
Elsassicher Salat mit Wurst, Emmental, Ei und Essiggurke - Mixed salad, saveloy and Emmental
L'assiette de crudités Rohkostteller - Plate of raw vegetables ..................... 8,50€ 12,10€
La douzaine d’escargots / Les 6 escargots a I'alsacienne ................... 11,20€ 16,60€
Eine Duzend/ halbe Duzend Schnecken nach Elsdssischerart - Dozen/ half dozen snails
Le bloc de foie gras de canard maison, confit d’oignons ettoast ......................... 21,00€
Entenleberpastete, Zwiebelkonfit und Toast - Duck liver with onion chutney and toast
Les galettes de pommes de terre et salade verte ..., 11,00€
Kartoffelpuffer mit griinem Salat - Potatoes pancakes with salad
Les galettes de pommes de terre et saumonfumeé .............coooiiiiiiiiiiiiiiiiniann. 15,00€
Kartoffelpuffer mit gerduchertem Lachs - Potatoes pancakes with smoked salmon
Le Bibeleskas (Fromage blanc, galettes de pomme de terre, jambon blanc et Munster) . 14,90 €
Bibeleskés, Kartoffelpuffer, gekocherter Schinken und Mlinsterkédse
Cream cheese, potatoes pancake, ham and Munster cheese
SR EWFOIEING) AW e S mRa 2Ol SallfT - S5 0o tao & 6 66680 06 o Sadas (85 0be 3666 d6A5 66 02053006 9,90€
SaladelventelGrineriSalat Greenisalad. it . oot TR L SN 8 TN 0 SRR W AeE N 4,50€

DRI S
Nos tartes flambées ;
Unesere Flammkuchen - our tarts flambes GfRnde feEs
EatTarte FlambE el iR st ot A, . O A R o v s 12,30€ 9,50€
Flammkuchen mit Zwiebeln und Speckwdirfeln - Tart flambee with onions and bacon
L"a taGEMaMBEEICIAtinee. % . ... haguye. . b PR e ST Sl TR 13,30€ 10,50€
Uberbackener Flammkuchen mit Zwiebeln und Speckwdirfeln
Tart flambee with mountain cheese, onions and bacon
IFastanteliamo e aUEVIUNSTE M Fitireh - ool it T el Sul A, JOSHE Mo 13,40€ 10,60€
Flammkuchen mit Miinsterkdse und Speckwdirfeln - Tart flambee with munster cheese and bacon
La tarte flambée au saumonetalaneth................................ 13,80€ 11,00€
Flammkuchen mith Lachs und Dill - Tart flambee with salmon and dill
La tarte flambée aux champignons. ................ccooiiiiiiiiiiaann.. 12,.80€ 10,00€
Flammkuchen mit Pilzen und Speckwdirfeln - Tart flambee with mushrooms and bacon
astarte flambecsaliicheVielE i SN Nna=t b S S B P aisnns 8 12,50€ 10,70€
Flammkuchen mit Ziegenkase und Honig - Tart flambee with goat cheese and honey
La tarte flambée végétarienne ..............c i 12,80€ 10,00€
Vegetarischer Flammkuchen - Vegetarian tart flambee
La tarte flambée ail et ciboulette.................. ..ol 12,80€ 10,00€
Flammkuchen mit Knoblauch und Schnittlauch - Tart flambee with garlic and chive
La tarte flambée aux pommes arrosée au Calvados .................... 10,50€ 7,40€
Flammkuchen mit Apfeln getrdnkt mit Calvados - Tart flambe with apple and Calvados
TR S

Nos petits plats alsaciens
Unsere kleinen Elsdssischen Gerichte - Our little alsatian dishes
La choucroute aux 5 garnitures Sauerkraut mit 5 Beilagen - Choucroute. . . ................. 19,60€
La choucroute royale (a partir de 2 pPersonNEs) .. ......cuuuiineeeeiiiinneeaennnn. 22,60€

Sauerkraut mit Beilagen und Eisbein - Kingsize choucroute

e Baeckenffelefisalisalade et . & . e «. o i o0 L 22,60€
Baeckeoffe mit griinem Salat - Baeckeoffe and salad

Le jambonneau braisé sur choucroute, POMMES VAPEUI . . .« v v vvvvvveeeeeeeaeeeeennnns 19,50€
Geschmortes Eisbein auf Sauerkraut, Salzkartoffeln - Braised knuckle of ham on choucroute and potatoes
Le jambonneau braisé, Munster, choucroute et pommes Vapeur . .........cooevueeennn.. 20,50€

Geschmortes Eisbein mit Sauerkraut, Misnterkdse und Salzkartoffeln
Braised knuckle of ham, choucroute, Munster cheese and potatoes

Les saussices de Strasbourg, fritesetsalade........ ... . ool i 10,80€
Strassburgerwlirste, Pommes und Salat - Strasburg sausages, french fries and salad

Nos spécialités poissons - Fischspezialititen - Fish specialities

La choucroute aux poissons Sauerkraut mit Fisch - Choucroute with fish ................. 26,40€
La truite entiere aux amandes grillées, pommes vapeur, légumes ................. 18,50€
Forelle mit gegrillten Mandeln, Salzkartoffeln, Gemdiise - Trout with grilled almonds, potatoes, vegetables
La pavé de saumon grillé, sauce au safran, pommes vapeur, légumes............. 21,90€

Gegrillter Lachs, Safransauce, Salzkartoffeln, Gemdse - Grilled salmon, saffron sauce, potatoes, vegetables
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Les viandes de notre boucher
Fleischgerichte von unserem Metzger - meat from our butcher

Le demi coquelet a la sauce creme champignons, spatzle maison et légumes. ........... 17,90€
1/2 Hahnchen, Pilzund Rahmsauce, hausgemachte Spatzle, Gemtise

1/2 cockerel, mushrooms and cream sauce, home made spétzle, vegetable

L'escalope de dinde a la créeme, spatzle maison, l[EEUMES. ... .....iiiiiiinennnn.. 18,20€

Putenschnitzel mit Rahmsauce, hausgemachte Spatzle und Gemtiise
Turkey cutlet, cream sauce, home made spétzle, vegetable

[¥escalopeideldindelpanée, fritesiisalades ¥ b SRR Se b8 R Ny R o s Tl S 17,20€
Paniertes Putenschnitzel, Pommes, Salat - Breaded turkey cutlet, french fries, salad
llelcordonblelfdeivelaille frite SRS Al a0 e S T A b s e 20,90€
Puten «Cordon Bleu», Pommes, Salat - Fried’s turkey «Cordon Bleu», french fries, salad

Le cordon bleu de volaille au Munster, frites,salade .. ...........coiiiiiiiiiininn.. 20,90€

Puten «Cordon Bleu» mit Miinsterkdse, Pommes, Salat

Fried’s turkey «Cordon Bleu» with Munster cheese, french fries, salad

Le filet de beeuf Strasbourgeois (filet de beeuf de 220 g avec escalope

de foie gras de canard), pommes sautées, IEGUMES .. .......vuiiiiiiiiiiiniiiinnnns 32,60€
Rindsfilet (220 g) mit Entenstopfleberschnitzel, Bratkartoffeln, Gemdse

Fillet of beef with duckliver, potatoes, vegetables

Le filet de beeuf nature ou au beurre maitre d’hdtel ou avec sauce au poivre vert et

Cognac ou avec sauce créme et champignons, pommes sautées légumes. .............. 29,60€

Rindsfilet natur oder mit Krauterbutter oder mit griiner Pfeffer-und Cognac Sauce oder mit
Rahm-und Pilzen Sauce, Bratkartoffel, Gemtise

Fillet of beef natural or with green pepper and Cognac sauce or with cream and mushrooms sauce,
potatoes, vegetables

L'onglet de beeuf, confit d’échalotes, frites, salade. . .........cooiii ... 21,30€
Rindersteak, Schalottenconfit, Pommes, Salat - Beef tab, candied shalotts, french fries, salad

Le Rumsteak beurre maitre d’hotel, frites, salade ........ ..o, 19,50€
Rindlendestlick mit Krauterbutter, Pommes, Salat - Piece of sirloin, spiced butter, french fries, salad

La brochette d’agneau et son fond d’agneau a I'orange, frites, Iégumes . ................ 18,50€
Lammspiess mit Orangensauce, Pommes, Gemuse - Lamb brochette, french fries, vegetables

L'escalope de veau, sauce girolles, spatzle maison, Iégumes . ..........covviviiinnn... 22,60€

Kablsschnitzel mit Pfifferling-und Rahmsauce, hausgemachte Spétzle, Gemiise
Veal scallop with mushrooms and cream sauce, spatzle, vegetables

Supplement Accompagnement ... 0 A AN 3,50€

B e

Nos desserts maison - Unsere Nachspeisen - Our desserts

CremeiBrulee 7. k.. ... A0S BUE Sl TN | BN AT L R 8,40€
ilanterdu”Jour TageskuchensTart’ofithelday MSEuasiins . _ “HE 750 %, TN TRt ALy 7,50€

Gourmandise du Pont Saint Martin (génoise, creme brilée, mousse au chocolat). 10,50€
Leckebissen vom Pont Saint Martin (Biskuit, créeme brilée, Schokoladenschaum)
Gluttony from the Pont Saint Martin (cake, créme brdlée, chocolate mousse)

Mousse au Chocolat Schokoladenschaum - Chocolate mouSSe. . .. v o ve e vnennenn.. 7,50€
Profiteroles Windbeutel - Profiterole . . . . ... v v it e ettt ettt et e e aenaennn 9,40€
Dame blanche (trois boules de glace vanille, chocolat chaud, chantilly) .......... 9,20€

Dame Blanche (Drei Vanillieeiskugeln, warme Schokolade, Schlagsahne)

Dame blanche (three balls of vanilla ice cream, hot chocolate, whipped cream)

Café liegeois (deux boules de glace vanille, une boule de glace café, café, chantilly) . 9,20€
Eiskaffee (Zwei Vanillieneiskugeln, eine Kaffeeeiskugel, Kaffee, Schlagsahne)

Café liegeois (two balls of vanilla ice cream, one ball of coffee ice cream, coffee, whipped cream)

La boule de glace (Vanille, chocolat, café, fraise) ... ...........ccoiiiii. .. 2,10€
Eine Eiskugel (Vanillie, Schokolade, Kaffee, Erdbeeren) -

One ball of ice cream (vanilla, chocolate, coffee, strawberry)

[ NGO e A R S o & Nt i oy 4 M Doci o el o0 e o o, b ol & 0y o A e 12,80€

Café alsacien (avec Marc de GEWUIZ). . ..o vttt i i e ettt i e e aeae s 12,80€
Elsassicher Kaffee (mit Gewurztrester) - Alsatian coffee (with alsatian brandy)

Pont Saint Wy,

Menu Enfant

Unesere Speisekarte fiir Kinder - Our dishes for children

Saucisses de Strasbourg, frites, salade + glace...................................... 9,20€

Strassburger Wiirsten, Pommes, Salat + Eis

Strasburg sausages, french fries, salade + ice cream

L'escalope panée, frites, salade + glace. ...........coooiiiiiiiiiiii i, 10,30€
Paniertes Schnitzel, Pommes, Salat + Eis
Fried's scallop, french fries, salad + Ice cream
Apéritifs d’Alsace
PleopBIEICHE SR i oo 4 25¢ 5,20€ Aperztlfs
Verre de Gewurztraminer................ 5,50€ .
Verre de Vendanges Tardives............ 7,80€ SR R R TR L gy
Coupe de Crémant d’Alsace............. 6,30€ Campari................. 4c 5,50€
Coupe de Crémant Martini blanc/rouge .... 4cl 5,50€
alacremedecassis..................... 6,60€ ik Y g 2T 4cl 8,20€
Verre de blanc d’Alsace Port 5.50€
Al lGIE N EIG EICASSIS R S 4,40€ DI ot ol « Rl WG
Verre de Pinot NOIr .........ccovvvveenn.. 4,30€ VOO Kabey B oSS 4cl 8,20€
Vendanges Tardives .............. 50cl 43,70€ Jusde Tomate ......... 25¢l 4,30€
M
Vins
37,5¢l 75cl 37,5cl 75¢l
Ries|ingS s £agsiiss 15,20€ 23,90€ Bordeaux .............. 15,20€ 24,90€
Gewurztraminer ....... 15,40€ 2510€ Beaujolais Villages ............. 23,10€
PinoBNDir S 53 S Yo 2510€ CoOtesduRhone ................ 18,30€
B0 GRS =g g IR Ay 5 23,80€ aourgog”e --------------------- gg’ggg
SUTEIRE T B, & ot o5 e 17,40€ OrgoNn ............coeevninninn. ’
KacrioMopfdh b e ey ¥ 27,00€ St Emilion Grand Cru ........... 46,50€
Riesling Grand Cru Munchberg ~ 27,00€  Crémant d’Alsace .............. 33,60€
Rolige di QMo L ot 25,10€ Champagne Louis TOLLET 1¢ Cru ~ 76,90€
AP
Bieres et Sodas
Biere Pression..... 25¢l 4,30€ 50cl 6,70€ OraigiNagrS- e RN VR 25¢l 4,30€
Grimbergen Ambrée 25¢ 4,50€ 50cl 7,70€ Panaché........... 25¢l 4,30€ 50cl 6,50€
Grimbergen Blanche. 25¢l 4,50€ 50cl 7,70€ Eimionade -5, s - S LU 25¢l 4,30€
Biere d’Alsace 1664 Diva....... 33cl 5,50€  Schweppes agrumes.............. 25¢l 4,30€
Eau pétillante................... 50cl 4,30€  Jus de fruits (orange ou pomme) 25ci 4,30€
Baltpiate b w0 RSB 506144,30€ T 1€ (DECTER. SRRt = Sa. 25¢1 4,30€
Coca-Cola, Coca zéro ........... 33¢cl4-30€8==r Siropt. S uEe W5 TS V.1 25¢l 3,50€
DR TR S
Thés et cafés
Expresso ou Décaféiné.............. 2,30€ Demandez notre sélection de
Gafcidotble.. . % VR B g0 N7 4,60€  thés ouinfusionsd.............. 4,30€
Cappuccino ou chocolat chaud. ..... 4,30€

Vins en carafe

25cl 50c¢l
Edelzwicker Faller 6,10€ 11,50€
Pinot Noir Klipfel 6,10€ 11,50€
Cotes du Rhone
Alsacienne des Vignes 6,10€ 11,50€

Digestifs

Marc de Gewurz ou Mirabelle ... 3¢l 7,80€

FrafboISE . R RNy 1.7 3cl 7,80€
CogMac:. .../ SRERR~ LN 4\ o 3cl 7,80€
Calvados ou Armagnac .......... 3cl 7,80€
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